
Precio:

El termómetro digital portátil FoodCheck está diseñado
para catering y alimentación. Su sistema Biomaster
ofrece protección antibacteriana.
Mide en un rango de -49.9 a 299.9°C con resolución de
0.1°C y precisión de ±0.4°C (-49.9 a 199.9°C) o ±1°C
(resto).
Incluye una sonda de penetración de acero inoxidable
(130 mm, termopar tipo K) con cable de 500 mm. Su
carcasa de ABS con Biomaster y pantalla LCD de 12
mm muestra temperatura y batería baja. Tiene un botón
de encendido/apagado y autoapagado a los 10 minutos.
Resiste agua/polvo (IP65 con cubierta opcional).
Disponible en colores: rojo, blanco, azul, verde y
amarillo.
Ideal para HACCP, incluye certificado de calibración
gratuito.

Aplicación: Cocina, hostelería, carnes
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Este documento se generó el 19/04/2026, sus datos son de carácter informativo y no se considera vinculante para
cliente o empresa.
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